
Una cocina vasca de hoy

La gastronomía vasca forma parte de una tradición viva: 
mantiene sus raíces, pero sigue avanzando. 

En Bixigarri queremos expresar esa manera de entender la cocina, 
trabajando con producto cercano y mirando al territorio que nos rodea.

En esa línea, en Bixigarri trabajamos el producto de cercanía, 
de nuestro territorio, con una mirada actual y propia. Los 

platos marcados con nuestro icono KM0-Oarsoaldea incluyen 
al menos un ingrediente producido en Oarsoaldea.

Escanea el QR para conocer a algunas de las 
productoras y productores que hay detrás de esos 
ingredientes y descubrir, a través de sus historias, una 
forma contemporánea de entender lo vasco desde el 
origen.



Bola Bixigarri 2’6

Croqueta de carrillera 2’6

Croqueta de jamón ibérico 2’6

Croqueta Bixigarri   2’6

Tosta crujiente de carpaccio de Txuleta de vaca 
con trufa, parmesano, mantequilla de tuétano y miso  7

“Natxos” del Baserri  16’5

Mejillones en tempura con puré de patata heleno 12

Setas frescas crujientes con tzatziki, 
romesco de avellanas y pan zopako 13’5

Txipirones fritos con alioli verde de piparras 
y mayonesa cítrica de sidra  17

Pimientos de navarra DOP a la parrilla con tapenade 
de aceituna kalamata, velo de papada ibérica 
y gel de vinagre de sidra 16’5

Revuelto trufado de gambas cristal 15

Gambas rojas alistadas con salsa americana, 
tierra de maíz frito, mayonesa de satay, velo ibérico, 
acederas y gel ácido de sidra  23

Tortilla abierta de cocochas de bacalao, 
su pil pil, piparras de caserío y caviar 22
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Servicio de pan 0’9



Merluza a la parrilla con crema de coliflor, 
cremoso de ajo asado, ajoblanco de avellanas 
y aire de coco 22

Goulash de txipirones 19’5

“Erramun Imanolena” (Ramen vasco) 19’5

Txipirones a la parrilla con crema de apionabo, 
salsa verde de kale y acederas, berros y alga codium 23
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Arroz de secreto a baja temperatura 
con alioli de setas frescas y ceniza de puerro 24’5

Lasaña de oveja latxa 18

Cachopo Vasco 19’5

Rabo guisado al chocolate  
con puré de zanahoria asada y mole verde de piparras 26

Costilla de vaca a baja temperatura 
con puré de patatas trufado y cogollos aliñados a la plancha 25
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Txeese Pum 7

Lotus 

Kinder 

Pistacho

Tarta de chocolate fundente con reducción 
de naranja amarga y sidra, crema ligera de cuajada 
de oveja latxa y escamas de sal de Añana 8’5

Granizado de txakoli, con su reducción, 
manzana Errezil osmotizada, helado de manzana verde acida, 
crujiente de nuez y espuma de queso Idiazabal  7’5

Pastel Vasco Bixigarri con crumble de mantequilla tostada 
y almendra, crema pastelera en patxaran, compota ligera 
de cereza y helado de leche de caserío ahumado 8’5

Crema de tocinillo de cielo con yema de caserío, helado 
de cuajada, crumble de mantequilla tostada y frutos rojos  8’5

Coulant de avellana  9

Y  p a r a  e n d u l z a r

Sulfitos Mostaza Huevo Lácteos Gluten Soja Cereales

Sésamo

Pregúntanos

Frutos secos Cacahuete Molusco Pescado Crustáceo
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