
EGUNGO EUSKAL SUKALDARITZA

Euskal gastronomia tradizio bizi baten parte da: 
bere sustraiei eusten die, baina aurrera jarraitzen du.

Bixigarrin sukaldaritza ulertzeko modu hori adierazi nahi dugu, gertuko 
produktuarekin lan eginez eta inguratzen gaituen lurraldeari begira.

Horregatik, gaur egungo begirada propioarekin, Bixigarrin 
gertuko, gure lurraldeko, produktuak lantzen ditugu. Gure 

KM0 Oarsoaldea ikonoarekin markatutako platerek gutxienez 
Oarsoaldean ekoizten den produktu bat dute.

Eskaneatu QRa osagai horien atzean dauden ekoizle 
batzuk ezagutzeko eta, haien istorioen bidez, euskal 
mundua jatorritik ulertzeko modu garaikide bat 
deskubritzeko.



Bixigarri Bola  2’6

Masail kroketa 2’6

Urdaiazpiko iberiko kroketa 2’6

Bixigarri kroketa 2’6

Behi txuleta carpaccioaren tosta kurruskaria 
trufa, parmesanoa, muin gurina eta misoarekin  7

Baserriko “Natxoak”   16’5

Muskuiluak tenpuran greziar patata purearekin 12

Perretxiko fresko kurruskariak 
tzatzikia, hur romescoa eta zopako ogiarekin 13’5

Txipiroi frijituak, piper alioli berdea 
eta sagardo mahonesa zitrikoarekin 17

Nafarroako JDBko piperrak parrillan, 
kalamata oliba tapenadea, iberiar kokospe-beloa 
eta sagardo ozpin-olio gelarekin 16’5

Kristal ganben nahaski trufatua 15

Ganba gorriak saltsa amerikarra, 
arto frijituaren lurra, satai mahonesa, 
belo iberikoa eta sagardo gel garratzarekin 23

Bakailao-kokotxen tortilla irekia, pil-pil saltsa, 
baserriko piparra eta kabiarrarekin 22
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Legatza parrillan azalore-krema, baratxuri errearen 
krematsua, hur baratxuri zuria eta koko-airearekin 22

Txipirioi goulasha  19’5

Erramun Imanolena (Euskal ramen-a)  19’5

Txipiroiak parrillan, apionabo-krema, 
kale eta mingarratz saltsa berdea, 
berro eta codium algarekin 23
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Sekretu-arroza tenperatura baxuan, 
perretxiko freskoen aliolia eta porru-errautsarekin 24’5

Ardi latxaren lasagna  18

Euskal katxopoa  19’5

Txokolatez gisatutako idi-isatsa, 
azenario errearen purea eta piperren mole berdearekin  26

Behi-saiheskia tenperatura baxuan, 
patata-pure trufatua eta kukulu onduak plantxan  25
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Txeese Pum 7

Lotus 

Kinder 

Pistatxo

Txokolate tarta urtua, laranja mingots 
eta sagardo gutxitua, ardi latxaren mamizko 
krema arina eta Añanako gatz-ezkatak 8’5

Txakolin izotz-edaria bere erredukzioarekin, 
Errezil sagar osmotizatua, sagar berde izozki garratza, 
intxaur kurruskaria eta Idiazabal gazta aparra 7’5

Bixigarri Euskal pastela, gurin txigortuaren 
eta almendraren crumblea, patxaran pastel-krema, 
gerezi-konpota arina eta baserriko esne-izozki ketua 8’5

Aingeru-torrada baserriko gorringoa, mami izozkia 
eta gurin txigortuaren eta fruitu gorrien crumblea 8’5

Hur coulant-a  9

E t a  g o z a t z e k o  

Sulfitoak Ziapea Arrautza Esnekiak Glutena Soja Zerealak

Sesamoa Fruitu lehorrak Kakahuetea Moluskua Arraia Krustazeoa

Alergenoen zerrenda
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